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(CRO E TAMBEM DE
EDICOES ANTERIORES.

Dezenas de produtores aproveitaram as condigdes
especiais de prego e de prazo para adquirir insumos
e outros produtos para os tratos culturais.

: . “ Historia
Curso do SENAR ensina O Operario Padrao que

a preparar alimentos também foi diretor da COOMAP:
sem gluten José Elias P. Sobrinho
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COM A PALAVRA,

O PRESIDENTE

Saudagoes cooperativistas

hegamos na metade de 2024 ja com muitas realizagdes

bem sucedidas, como é de praxe na rotina da nossa

COOMAP. Um exemplo: é de saltar aos olhos o novo
galpdo que a Cooperativa esta construindo em frente a Lynhanil.
Vai ser o maior dos armazéns atualmente, com 6 mil metros
quadrados. Com a vantagem de estar bem préximo do armazém
central da COOMAP, o novo galpdo esta destinado a estocagem
do café dos produtores.

E ndo paramos por aqui. O nosso projeto de fruticultura
segue para a segunda safra das frutas, colhendo as experién-
cias adquiridas no decorrer da primeira leva de produgdo. A
assisténcia e a consultoria especializada estdo atendendo direto
nas propriedades e ja realizamos, inclusive, um dia de negécios
de fruticultura, no Poliesportivo Dom Bosco, levando aos pro-
dutores ndo sé as novidades em maquinérios e implementos,
mas principalmente condicdes especiais de preco e de prazo
na aquisicao de produtos para os tratos culturais.

Estamos confiantes que 2024 vai fazer a diferenca na vida
dos produtores que se aliaram ao projeto, com renda extra
esperada, além da sagrada renda gerada pela producdo de café.
E por falar em café, entramos no pico da colheita e esperamos
que as previsoes se confirmem, repondo ao produtor parte da
renda perdida nos Gltimos dois anos.

Para chacoalhar o esqueleto, como se diz por ai, trouxemos
os ciclistas de Paraguacu e de varias cidades circunvizinhas
para mais um passeio ciclistico, que agitou uma manha de
domingo. Nossa equipe organizou tudo com maestria, dando a
assisténcia que os ciclistas merecem e realizando um evento a
altura da COOMAP. Os elogios que ouvimos de um modo geral,
ndo s6 nos envaidecem, mas, principalmente, nos mostram que
foi mais uma agdo assertiva e que vamos continuar firmes na
realizacdo dos proximos passeios.

Para encerrar, gostaria de falar do prémio Tereza Machado
de Inovagao na Educagdo, que premiou, merecidamente, edu-
cadores que participaram com projetos em prol do avanco da
educacdo. O nosso muito obrigado a parceira BelMinas Coffee,
pela brilhanteiniciativa e a Radio Objetiva 1 FM. O sucesso desse
empreendimento apontou para trilharmos novamente por
esses caminhos, que levam, indiscutivelmente, a valorizagdo
da educacdo para nossas criangas e jovens.

Esses e outros assuntos estdo nessa edi¢ao do Informativo
COOMAP Noticias, que vocé pode conferir nas paginas seguintes.
Boa leitura e boas realizagdes neste ano 2024.

W Abrago cooperativista!
L Nilson Andrade Presidente da COOMAP
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COLETANEA DE RECEITAS
Biofertilizante - BioGeo

io quer dizer vida e fertilizante, adubo, portanto biofertilizante

& um adubo vivo, ja que contém nutrientes para as plantas e or-

ganismos vivos que ajudam no controle de doengas e pragas e,
ainda, fornece minerais que alimentam as plantas. Os biofertilizantes
podem ser feitos com qualquer tipo de matéria organica fresca. Na maioria
das vezes sdo utilizados estercos, mas também e possivel usar somente
restos vegetais. O biofertilizante BioGeo pode ser utilizado na inoculagdo
de sementes, para acelerar a decomposicdo da matéria organica do solo,
e na adubacao foliar e do solo.

PREPARO:
Ingredientes:

Vasilhame de 200 litros (tambor plastico);

30 litros de esterco fresco;

70 litros de agua;

5 kg de restos organicos de hortalicas e frutas, ndo temperados;
50 g de tiririca;

50 g de fosfato natural;

100 g de pé de rocha.

Como preparar o biofertilizante BioGeo:

1° passo: Colocar o esterco fresco e a dgua (pura e sem cloro)
dentro do vasilhame e, depois disso, misturar bem. Deixe o
vasilhame sempre destampado e ao sol.

2° passo: Quando comecar a fermentacao, acrescente os restos de
hortaligas, frutas e a tiririca a mistura.

3° passo: Para enriquecer o BioGeo, acrescente fosfato natural e o
p6 de rocha. Misture bem.

0 BioGeo estara pronto quando o liquido ficar escuro ou ainda quando a
pessoa puder ver a suaimagem refletindo na superficie do liquido, como se
fosse um espelho. O tempo de preparagdo varia de 20 a 30 dias.

Atencao! O BioGeo deve ser mexido todos os dias, pelo menos trés vezes
por dia.

Aplicacao do BioGeo, dose para 20 litros (pulverizador costal): Para
aplicagdo no solo, misturar 10 litros de BioGeo em 10 litros de agua. Para
aplicagdo na folha, misturar 1 litro de BioGeo em 19 litros de agua. Fazer a
aplicagdo nas horas mais frescas do dia. Repetir a aplicagdo mensalmente.

EXPEDIENTE:

Conselho de Administragcdo - Gestdo 2023/2027: Presidente: Nilson
Andrade. Vice-Presidente: Antonio F. Branco. Conselheiros: Agenor
Junqueira Dias - Bosco Ramos Orfio - José Edgard Pinto Paiva

Conselho Fiscal - Gestao 2024/2025: Membros do Conselho: Wagner
Souza Vasconcelos - Elzira Moraes Bueno - Maria Inés Nogueira Alvarenga
Redagio: Jornalista Responsavel (Textos e fotos): Evaldo S.G. Domingues
(Reg. MG 04995 JP). Projeto Grafico: Eder Ferreira. Colaboragdo: Quitéria
Hamasaki

Orgio de Divulgagdo Interna da COOMAP - Cooperativa Mista
Agropecuaria de Paraguagu LTDA. Tiragem: 1200 Exemplares

Av. Orlando Alves Pereira, 191 - Distrito Industrial
CEP: 37.120-000 / Paraguagu-MG
Telefone: (35) 3267-1811 / (35) 3267-1297 / (35) 3267-4600

E-mail: coomap@coomap.com.br | Site: www.coomap.com.br



6° Passelo Ciclistico
da COOMAP e um sucesso

oi uma manha de domingo para sacudir o corpo e

pedalar. Pelo caminho, estradas de terra com belas

paisagens, tlnel, matas, subidas e descidas e trilhas
entre cafezais, com direito a parada para hidratacdo, com
agua e frutas, em dois pontos do trajeto. A chuva que che-
gou no final deu mais emocao ao passeio. E, na chegada, a
novidade: massagem e relaxamento, oferecidos pelo curso
de Fisioterapia da Unifal de Alfenas.

Acesse 0 QR Code
ao lado e veja to-
das as fotos do 6°
Passeio Ciclistico
da COOMAP no
nosso site.

Assim foi o 6° Passeio Ciclistico da COOMAP, no dia 26 de
maio passado, que teve mais de 200 participantes. Eles optaram
por um dos dois percursos, de 20 ou 33 quilometros. Depois da
concentragdo no estacionamento da Cooperativa, com um delicioso
café da manha e muito bate-papo, teve o aquecimento com a One
Fit Academia. E em seguida, hora de pedalar!

hitps; b passeio-ciclisti Ih,

~do-cafe-foi-um-sucesso/

Pedalei aqui em 2021 e este ano um amigo me
chamou e ndo pensei duas vezes em voltar. Nota 10
para o evento! Jairo Raimundo dos Santos, de
Alfenas.

O inicio foi pela subida da Avenida Orlando Alves Pereira
sentido centro, igreja de N.S. Aparecida e saida em dire¢do ao
aeroporto municipal. E ja na estrada de terra, seja no maior ou
no menor percurso, la foram eles, pedalando por varios bairros
até chegar de volta a cidade, passando pelo trevo do Avido e re-

tornando a Cooperativa. . ,
Aorganizagdo, o trajeto muito bem marcado, tudo

perfeito! Tibério Soares e Raquel Mulero, de
Na chegada, todos recebiam uma medalha de participacao Varginha.
e, novamente, desfrutavam do café da manha. E para encerrar,
um sorteio de brindes oferecidos pela COOMAP e pelas empresas
parceiras. No evento foram arrecadados 177 quilos de alimentos
ndo pereciveis doados pelos participantes, que foram entregues

a Associa¢do Um Amanha Melhor, no bairro Colina Sdo Marcos.

Parabenizamos a COOMAP pela recep¢do, pelo
carinho, pelo cuidado o tempo todo com a gente,
tudo perfeito! Laura Mendes, Regivalda Santana
Aorganizadora do Passeio Ciclistico, Quitéria Hamasaki, refor- e Paula Maressa, de ELSi Mendes.
¢ou o sucesso do evento. “Aalegria e o entusiasmo dos participantes
foram contagiantes. Gostaria de expressar sinceros agradecimentos
a0s nossos parceiros, d equipe organizadora pela atengdo com cada
detalhe e aos ciclistas, e dizer a eles que ja estamos pensando na
proxima edicdo. Eventos como este so oportunidades para fortalecer
vinculos de amizade, conhecer novas pessoas, compartilhar experi-

éncias e intensificar os lagos comunitdrios.”

Maravilhoso, bem organizado, parabéns para a tur-
ma! Leandro Goulart e o filho Leandro Jiinior,
de Paraguagu.
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Safra 2024 deve ser
de 58,8 milhoes de sacas

milhdes de sacas na atual temporada. O resultado,

se confirmado, representa o terceiro ano seguido de
crescimento no volume total a ser colhido. Se comparado
com o ano passado, a alta chega a 6,8%. Eemrelagdo a 2022,
ano de bienalidade positiva, porém de baixas produtivida-
des devido a condi¢Bes climaticas adversas, incremento
de 15,5%.

0 s produtores brasileiros de café deverdo colher 58,8

Os dados sao do 2° Levantamento da Safra 2024 de
Café, publicado em 23 de maio pela Companhia Nacional
de Abastecimento (Conab). Os niimeros detalhados da pro-
ducdo brasileira de café e as andlises de mercado podem
ser conferidos no site da Conab.

Dia Mundial
do Comercio
Justo

[®

CLAC FAIRTRADE

sabado de maio, teve como tema este ano "Quando

semeamos o Comércio Justo, Colhemos Esperanca".
Essa mensagem se conecta perfeitamente com a trajetéria
da COOMAP, que no dia 15 de agosto de 2014 deu um passo
crucial para construir um futuro mais justo e sustentavel,
ao se tornar uma cooperativa certificada Fairtrade.

0 Dia Mundial do Comércio Justo, celebrado no segundo

Desde entdo, essa jornada nos Gltimos 10 anos tem sido
marcada por conquistas e impactos positivos, semeando
préticas agricolas sustentaveis, promovendo a valoriza¢do
dos pequenos produtores e seus familiares e investindo no
desenvolvimento social e econdmico da regido.

Neste desenvolvimento, ser um Embaixador do Fairtra-
de do Brasil para o Café é uma honra e uma responsabili-
dade que me motiva ainda mais a defender os valores do
Comércio Justo. Através da COOMAP, podemos presenciar

4 | COOMAP NOTICIAS

Acesse 0 QR Code ao lado e veja o segundo levan-
tamento completo da safra 2024.

gov.br/infc
vantamento-de-cafe-safra-2024

Uma decada de
Fairtrade da COOMAP

o poder transformador dessa iniciativa, que garante precos
justos aos cafeicultores, condi¢des de trabalho dignas e um
futuro promissor para as proximas geragoes.

A COOMAP é um exemplo inspirador de como o Co-
mércio Justo pode contribuir para um mundo mais justo e
sustentavel, respeitando tanto os direitos dos trabalhadores
quanto o meio ambiente. Que essa década de conquistas
sirva como base para construirmos um futuro ainda mais
promissor para todos!

Juntos, podemos construir um futuro em que a espe-
ranca seja a colheita de um comércio justo e sustentavel.

Como Embaixador do Fair-
trade, filho de cafeicultores, que
busca ajudar nossos cooperados
a seguir as normas do Fairtrade,
reafirmo que "ao semearmos os va-
lores do Comércio Justo, cultivamos
um legado de esperanca e prospe-
ridade que floresce para as futuras
geracdes” Porque o café Fairtrade
da COOMAP é um café com alma. E
um café que carrega consigo a histo-
ria de luta e esperanca de centenas
de agricultores e trabalhadores."
Edimar Moreira Martins - colaborador
do Depto. Sustentabilidade da COOMAP.

__‘;‘.?



1° Dia de Negdcios de Fruticultura da COOMAP foi

realizado com sucesso dia 10 de maio no Ginasio

Poliesportivo Dom Bosco. Nesse dia passaram pela
feira dezenas de produtores, que aproveitaram as condi-
¢Oes especiais de preco e de prazo para adquirir insumos
e outros produtos para os tratos culturais. Sdo produtores
de maracuja, amora, framboesa e mirtilo, que se preparam
para a proxima safra, e também de abacate, que esta se
desenvolvendo.

Negocios
supera
expectativas

“Ficamos felizes em ver a confianca e a participagdo dos
cooperados que prestigiaram o nosso evento’, disse o gerente
comercial da COOMAP, Lucas Junqueira. Também estavam em
exposicdo maquinas e equipamentos de empresas parceiras,
além de instituicbes financeiras, com linhas de crédito para os
produtores. “Trabalhamos cuidadosamente para proporcionar
ao cooperado todo o portfélio de produtos necessdrios, desde
o preparo do solo até a colheita. Além de apresentar excelentes
condicdes comerciais, proporcionamos a troca de experiéncia
entre os produtores”, disse Lucas.

A COOMAP iniciou o Projeto de Fruticultura no segundo
semestre de 2021 e vem dando todo o suporte ao produtor na
aquisicao das mudas, dos insumos e produtos, oferecendo a
assisténcia técnica e consultoria nas lavouras e na colheita, e
viabilizando também a comercializagdo. Atualmente, sdo 145
mil plantas dos cinco tipos de frutas do projeto, cultivadas
em 38,5 hectares por dezenas de produtores.

Produtores apostam na fruticultura

Donizete Adair da Silva

O produtor Donizete Adair da Silva tem
uma plantagdo de mirtilo e estd come-
cando a de maracujd, com 500 mudas.
‘A fruticultura veio para agregar, pois
na época que ndo tem café para co-
lher, a produgdo de fruta, além da
diversificagdo, beneficia na questéo
financeira, e a parceria da cooperativa
é muito importante’, disse ele.

José Marcos Araiijo

Outro produtor, José Marcos Aradjo
Resende, adquiriu 400 mudas de ma-
racujé para ampliagdo da lavoura.
“Pelo que os produtores estdo falando,
é um negdcio muito bom’, disse. Ele
esteve no Dia de Negdcios para ad-
quirir os materiais para a montagem
das espaldeiras.

José Olario

0 produtor José Olério da Silva ja
tem a experiéncia da primeira safra,
com 1,2 mil pés de amora e 300 de
maracuja. Agora adquiriu mais 500
mudas de maracujé e segue confian-
te nos bons resultados. Ele também
adquiriu os materiais para montar
as espaldeiras para a proxima safra.

Odair Schiabel

Ja o produtor Odair Anderson Schia-
bel ha 12 anos cultiva maracuja e é o
cooperado mais antigo nessa ativi-
dade. Nesta Gltima safra, estava com
1,7 mil pés. A fruta é o carro chefe
do produtor, que também produz
um pouco de leite. “A atividade da
bastante méo de obra, mas é bem
rentavel”, afirmou ele, que comprou
fertilizantes no Dia de Negbcios para
a préxima safra.
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DIVERSOS

Produtores de Sto. A. Amparo
conhecem projeto de fruticultura

de produtores rurais de Santo Antonio do Amparo,
acompanhados de representantes da Emater e do
secretario de Agricultura daquele municipio. O grupo veio
conhecer o projeto de Fruticultura da COOMAP, com a inten-
cdo deimplementar o cultivo de frutas naquele municipio.

a COOMAP recebeu avisita, no Gltimo dia 18 de junho,

No auditério da Cooperativa, gestores do Departamento
de Sustentabilidade apresentaram o trabalho desenvolvido
com as frutas e em seguida levaram os visitantes para ver
de perto o cultivo de frutas de um produtor cooperado.

A extensionista da Emater de Santo Antonio do Am-
paro, Denize Alves Rezende, afirmou que a visita foi muito
importante. “C uma forma de estarmos buscando a parte
técnica, saber das mudas, para facilitar na hora de buscar
essa estrutura¢do na nossa cidade”, afirmou. “Viemos aqui

Ajuda ao Rio
Grande do Sul

campanha para arrecadar mantimentos e roupas

para a popula¢do do Rio Grande do Sul atingida
pelas enchentes de maio passado. Colaboradores e a co-
munidade participaram da campanha, com generosidade e
solidariedade, arrecadando roupas, cobertores, brinquedos,
calcados, cestas basicas e alimentos diversos, produtos de
higiene e limpeza, fraldas e absorventes, biscoitos, galdes
de agua, e alimentos para c3es e gatos. Todo o material foi
encaminhado para a Emater, que fez o transporte para o
Sul do Pais.

a COOMAP, em parceria com a Emater, realizou uma

A COOMAP agradece imensamente a todos os que contri-
buiram com as doagdes. Deus lhes pague!
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aprender um pouco mais e torcer para que dé certo essa par-
ceria entre 0 nosso municipio e a COOMAP”, disse o secretario
de agricultura daquele municipio, Eliédson Viana Barros.

COOMAP e
COOPERCAM doam
café em po parao RS

Coopercam, de Campos Gerais e também o Procafé,

foi a doacdo de 30 sacas - 20 da COOMAP e 10 da
Coopercam - para as familias atingidas no Rio Grande
do Sul. As sacas processadas renderam cerca de 6 mil
pacotes de 250 gramas de café torrado e moido. Todo o
processo de producao foi feito pela COOMAP - desde a
torrefacdo, moagem e empacotamento, até o etiqueta-
mento no Departamento de Café da Cooperativa. De |3,
as doacOes seguiram para o Sul do Pais.

0 utra acdo da COOMAP, desta vez em parceriacoma




Dia das Maes na COOMAP

Dia das Maes foi lembrado na COOMAP, que homena-
geou as colaboradoras que sdo mamaes, na manha

do dia 10 de maio, antevéspera da data. Divididas em
duas turmas, elas assistiram, no auditério da Cooperativa, a
palestrainspiradora da psic6loga Fabiana Diniz Sepini Rodri-
gues Amaral, com o tema: “Mde Familia; Trabalho e Vida” “Um
momento que proporcionou reflexdes importantes sobre como
todos nos gerenciamos nosso tempo e a relevéncia que atribui-
mos as diferentes facetas de nossas vidas”, disse a responsavel
pelo evento, Isamara Sepini Orfao, do RH da COOMAP.

No final da homenagem, cada mamae recebeu um
necessaire e um brownie (mini bolo de chocolate) como
lembranca da data. Segundo Isamara, a homenagem
foi “uma forma singela de expressar nossa gratiddo e
reconhecimento por tudo que essas mulheres maravilho-
sas fazem todos os dias”. A comemoracdo do Dia das
M3es faz parte de um dos objetivos da COOMAP, que é
o de buscar sempre a satisfacdo e a motivacao dos(as)
colaboradores(as).

Novo Armazem quase pronto

COOMAP esta concluindo a construcdo do
Anovo armazém de café, quefica proximo a

sede da Cooperativa, na Avenida Orlando
Alves Pereira, em frente a Linhanyl. O terreno tem
9 mil metros quadrados e o armazém passara a
ser o maior da COOMAP, com 5.775 metros qua-
drados de area construida. Com o funcionamento
dele, havera um acréscimo na capacidade de
armazenamento de café da COOMAP da ordem
de 80 mil sacas, que é a necessidade da Coope-
rativa. O novo armazém deve ficar pronto ainda
neste més de julho, para receber parte da safra
de 2024 que esta sendo colhida.

TRANSFORMANDO A(O EM RESTLTADOS!

DLF ESTRUTURAS METALICAS
Tel.: (35) 98431-3339
Rua Francisco Henrique Azevedo, 105

Santo Agostinho - Paraguagu - MG
difestruturasmetalicas.com
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Presenca
na World Of
Coffee 2024

Europa, a World Of Coffee 2024, de 27 a 29 de junho

passado, em Copenhague, na Dinamarca. O gerente
do Departamento de Exporta¢des, Rafael Furtado e o gerente
do Departamento de Café, Paulo Miranda, representaram a
Cooperativa, nesta que é a principal feira do continente europeu
no segmento de cafés especiais. Paulo Miranda viajou para o
evento a convite da Ocemg - Organizacao das Cooperativas do
estado de Minas Gerais.

ACOOMAP participou da Feira de Cafés Especiais da

Lider global em cultura, qualidade de vida, sustentabili-
dade e artes, a capital dinamarquesa, Copenhague, também
é conhecida por sua cultura refinada de cafés especiais e
abordagem aos negdcios, tecnologia, design e comércio.
Neste cenario propicio a negdcios, os gestores da COOMAP
puderam desenvolver um trabalho de relacionamento com
clientes internacionais, visando a expansao de mercado da
Cooperativa, na comercializacdo dos cafés dos cooperados.

Coluna COCCAMIG

Voce sabia que Y

PR cmcamrg
AN voce faz parte da = Time
i COCCAMIG

coccamig COCCAMIG?

8

André Prado

COCCAMIG é uma central de
cooperativas com 16 afiliadas,
incluindo a Coomap. Oferecen-

do suporte qualificado, a central apoia
suas cooperativas proporcionando os
melhores beneficios, pregos, negocia¢des
e comunicacdo, direcionados aos coope-
rados, produtores rurais e colaboradores.

Com 39 anos de atuagao e a forca
da unido, a COCCAMIG juntamente das
suas 16 cooperativas afiliadas, engloba
uma rede de mais de 50 mil produtores
rurais ativos e 4.500 colaboradores, todos

participantes das condicdes especiais que
sdo proporcionadas pela central.

A COCCAMIG esta comprometidaem
fortalecer o cooperativismo e contribuir
para o desenvolvimento sustentavel da
agricultura. Valoriza a intercooperacao
e a integracgao entre suas afiliadas, pro-
movendo um ambiente de crescimento
mutuo e prosperidade compartilhada.
0 foco da COCCAMIG é sempre oferecer
solugdes inovadoras e eficazes para os
desafios enfrentados pelos produtores
e pela comunidade agricola em geral.

Novos Colaboradores

A

Anisleyce

Santos Santos

Assistente de
Departamento Pessoal

Auxiliar de
Almoxarife
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Elizabete
Neto

Bruno Domingos
Pereira

Operador de

A . Faxineira
Camara Fria

Ao fazer parte da COCCAMIG, os
membros estdo conectados a uma rede
de oportunidades e conhecimentos,
proporcionando-lhes vantagens com-
petitivas no mercado. Siga a COCCAMIG
nas redes sociais para ficar por dentro de
todas as novidades e eventos do mundo
cooperativista.

Aqueles que se juntam a COCCAMIG
fazem parte de uma histéria de sucesso e
intercooperacdo que transforma vidas e
impulsiona o crescimento cooperativista.
Juntos somos mais fortes!

Julia Theofilo
Silva

Jefferson da
Silva Rocha

Assistente de
Recursos Humanos

Frentista
Caixa



Noite do Premio Tereza Machado

PREMIAGAO

de Inovacao na Educacao

seu auditério, os convidados para a ceriménia

de premia¢do do 1° Prémio Tereza Machado de
Inovacdo na Educagdo. A honraria leva o nome de Maria
Terezinha Campos Machado, fundadora da Escola Santo
Tomas de Aquino, de Belo Horizonte, em homenagem a
sua dedicac¢do a educacdo. A iniciativa fez parte de uma
parceria entre a BelMinas Coffee, a Radio Objetiva 1 FM
e a COOMAP.

a COOMAP recebeu, no ultimo dia 28 de maio, em

O prémio foi voltado para profissionais da educacao
dasredes publica e particular de Paraguacu e teve como ob-
jetivo reconhecer e premiar iniciativas e ideias inovadoras
que contribuam para o avanco da educacgao, promovendo
o desenvolvimento de projetos criativos e impactantes.

Na cerimOnia de premiagdo, estavam presentes educa-
dores e seus familiares, empresarios e outros convidados,
bem como a diretoria, superintendéncia, conselheiros
e gestores da COOMAP. Com discursos do presidente
da COOMAP, Nilson Andrade, do professor José Roberto
Tomé e do Consul Emérito da Bélgica em Minas Gerais e
diretor da BelMinas Coffee, Dr. Henrique Machado Rabelo
(sobrinho da homenageada, D.Maria Terezinha Campos
Machado), a cerimbnia prosseguiu com homenagens a
ex-alunos e funcionarios da Escola Santo Tomas de Aquino,
apresentacdo de video e a entrega de medalhas a todos os
participantes do Prémio que estavam presentes.

Ao final, foram anunciadas e premia-
das as educadoras vencedoras do 1° Prémio
Tereza Machado de Inovagao na Educacao.
E em seguida o publico foi convidado para
um coquetel, que foi servido no saguao da
recepcdo administrativa. “F uma satisfacdo muito grande
ter em nosso espaco um evento de tamanha envergadura. A
COOMAP agradece, através de sua presidéncia e em nome dos
cooperados, a todos os presentes”, enfatizou o presidente
da Cooperativa, Nilson Andrade.

“Esse Prémio é uma primeira edicdo. Contem comigo, seja
no meu escritdrio, ou através da rede de contatos
do Consulado, para trazer vdrias iniciativas na
drea de educagdo, para despertar o interesse pela
educacdo”, disse o Consul Emérito da Bélgica
em Minas Gerais, Dr. Henrique Machado Rabelo. s

As vencedoras:

A premiacao foi de R$2 mil (3° lugar), R$3 mil (2°
lugar) e R$4 mil (1° lugar). As trés vencedoras também
receberam troféus.

E o primeiro lugar ficou para
a educadora Waldirene Maria
Paulino Ferreira, com o projeto
“Marolo Negro: Valoriza¢io da
Negritude Local e seus Coloris-
mos através da Consciéncia e
Letramento Racial.

A segunda colocagao foi
para a educadora Analu Ferreira
Labecca Selicani, com o projeto
intitulado “Extraordinarias Mu-
lheres que Revolucionaram o
Brasil”.

Em terceiro lugar, recebeu o
prémio a educadora Cintia Selica-
ni Vieira, cujo projeto teve como
tema “Meu Pé de Fruta”.
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Como preparar alimentos sem
gluten, lactose e acucar

uem busca uma alimentagdo mais sau-

davel geralmente se dispde a preparar

os alimentos. Agora, vocé sabia que da
para fazer um cardapio de pratos para quem tém
intolerancias e alergias? Para ensinar a fazer esses
alimentos, a COOMAP e o Senar Minas/Sindicato
Rural de Paraguagu ofereceram o curso de Produ-
¢do Artesanal de Alimentos Sem Gliten, Lactose
e Aglcares.

Com uma turma de 12 integrantes, entre co-
operados e familiares, o curso foi realizado de 20
a 22 de junho (24 horas), no Poliesportivo Dom
Bosco, ministrado pela instrutora do Senar An-
dreza Erika da Silva.

“Agente trabalha a preparacdo das farinhas de
arroz e de grdo de bico, explicando o que é o gldten.
Depois ensina também o que € lactose e faz os pre-
paros dos extratos - extrato de coco, de inhame e de
amendoim. E também explico os aglcares, como se
faz a substituicdo das frutas, dos adogantes e a gente
faz algumas receitas”, explica Andreza.

As receitas sdo o pudim diet, bolo de maca
e banana, bolo de chocolate, torta de legumes,
torta de frango, pizza, falso pdo de queijo e varias
vitaminas, através dos extratos. S3o alimentos com
arestri¢do do gliten, da lactose e do aglcar, para
quem tem intolerancia ao glten (doenca celiaca)
e alactose, alergia a proteina do leite e até mesmo
para quem é diabético, explica a instrutora.

Outros Cursos

9€10/5/2024

11a13/03 3a5/6/2024
Trabalho Defumador de carnes - Colhedora
em Altura Produtos Especiais Automotriz de Café
COOMAP POLIESPORTIVO D. BOSCO FAZENDA ALEGRIA
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Nucleo AFLORAR
discute colheita de cafe

nlcleo AFLORAR da COOMAP, com cooperadas, espo-
sas, filhas e netas de cooperados, se reuniu no dia 30

de abril, na associa¢do do bairro da Cachoeira, com
a participagdo de 13 mulheres, que receberam informacgdes
sobre a preparagdo para a colheita de café.

Uma das convidadas, a extensionista da Emater, Lau-
ra Pimenta, falou ao grupo sobre melhorias na colheita e
secagem dos graos e sobre a importancia da limpeza dos
terreiros e secadores, do cuidado com o momento certo na
colheita e da qualidade e rentabilidade do café. Logo depois
as participantes do grupo falaram sobre suas experiéncias
na colheita.

EVENTOS

0 outro convidado do dia foi o gerente de Relaciona-
mento com o Cooperado, Ronaldo Eugénio Pereira, que
abordou questdes como a seguranca no transporte do café
e a melhoria nos processos. O encontro terminou com um
café servido a todos.

COOMAP no Encontro de Mulheres Cooperativistas

17° Encontro de Mulheres Cooperativistas, que foi
O realizado de 23 a 25 de maio passado, reuniu mais

de 300 mulheres de diversas cooperativas do estado,
no Grande Hotel Termas de Araxa, no Triangulo Mineiro.
Pela COOMAP participaram a analista de RH, Isamara Sepini
Orfio e a assistente de projetos socioambientais, Jéssica
Mendes de Oliveira. Realizado pela Ocemg, o evento contou
com debates, didlogos e palestras, abordando temas como

diversidade e protagonismo feminino no mundo corporativo,
além de momentos para networking e troca de experiéncias.

ENCONTRO
“Esse encontro pro-
porcionou momentos de
reflexdo a respeito da
equidade de género, li-
deranga feminina, papel
da mulher e o poder da
energia feminina”. |sa-
mara Orfdo.

“Tive a oportunida-
de de ouvir palestrantes
excepcionais que com-
partilharam seus conhe-
cimentos e experiéncias,
contribuindo significa-
tivamente para o meu
crescimento profissional”.
Jessica de Oliveira.

Presenca no Encontro da Familia Rural

o dia 8 de maio passado, a COOMAP, através do
Nsetor de Projetos Sociais, esteve presente no Pri-
meiro Encontro da Familia Rural em Alfenas, com
um grupo de 17 pessoas, entre cooperadas, filhas e netas de

cooperados. Promovido pela Emater, o encontro permitiu
a troca de conhecimentos e aprendizado sobre diversos
aspectos da vida rural e da agricultura. No periodo da
manha, aconteceram as apresenta¢des de mulheres que
se destacam no mercado de café especial e organico, e
foram realizadas palestras sobre temas como Novas Tec-
nologias para a Cafeicultura, Construcao da Fertilidade
do Perfil do Solo, do Plantio a Colheita e Programacdo de
Investimentos por Consércio. Depois do almogo, foi a vez
dos minicursos de Producdo Programada de Hortalicas,
Fruticultura do Sul de Minas, Turismo Rural e Legalizacao
Ambiental de Propriedades Rurais. Ao final, foi servido um
café e realizado um sorteio de brindes aos participantes.
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Cenas -
Cotdanee | FE@STA JUNINA

uito populares no Brasil, as festas juninas

mantém uma tradicdo catélica, celebrando

em junho trés santos: Santo Antonio (dia
13), S3o Joao (dia 24) e Sao Pedro (dia 29). A festa foi
trazida ao Brasil pelos portugueses durante o periodo
da colonizacdo. E realizada em todas as regides do
pais, com decoracdo, comidas, vestimentas e dan-
cas tipicas. As festividades juninas se estendem
portodo o més de junho, e em alguns lugares também
sao realizadas em julho. (com informacgdes de Brasil
Escola-Uol)

Reynaldo Alencar Martins

Em Paraguacu, muitas familias também comemo-
ram o més dos santos juninos. Uma das celebragGes
€ o Terco de Sdo Jodo, que foi realizado no Gltimo dia
22 de junho passado, no sitio Santo Antdnio, no bairro
Chico dos Santos. Nessa noite especial, o cooperado
Reynaldo Alencar Martins recebeu vizinhos, amigos
e familiares para a celebracao, que consta de reza
do terco cantado, bandeira com os trés santos que é
colocada no mastro, fogueira de 3 metros de altura
e muita comida boa - broa de pau a pique, caldo de
feijdo, canjica, quentdo e cha de gengibre. A tradicao
da festa ja dura mais de 15 anos e comecou com 0s
pais de Reynaldo.

Obrigad pela parbicipest

172 k &p.; %@gﬂ'
Acesse 0 QR CODE e veja o video

do Terco de S3o Jodo, que a familia do M

Reynaldo carinhosamente enviou para i
nds. E ndo esqueca de ligar o som. qu'

A

https://brasilescola.uol.com.br/
detalhes-festa-junina

Veja mais sobre
"Festa Junina” em:

[=]#r

https://youtube.com/shorts/
nIvixzofils

outras Cenas Cotidianas

ﬂ DanieleR. Cén&ido Costa

¢

Lucas Tavares

Em uma das vezes que esteve em Pedralva
visitando os cooperados do municipio, no final
da safra de café do ano passado, o colaborador
Lucas Tavares tirou essa foto, que mostra a cidade
ao longe, cercada pela Serra da Mantiqueira.

Esta foto foi tirada pelo colaborador Edimar Morei-

ra Martins, que flagrou o animal em uma lavoura de café
no sitio Santa Cecilia, no bairro Serra, no més de marco
passado. Trata-se de um Veado-mateiro, um mamifero
que se alimenta de frutas, sementes, brotos e flores, e
que pode chegar a 40 quilos. Parabéns pelo registro.

Ja este registro foi feito pela colaboradora Da-
niele Ramos Candido Costa, no alpendre da casa dela,
onde o gato Chaninho costuma se esbaldar no chéo,
principalmente no fim de tarde, hora em que a familia
pode parar um minutinho os afazeres para descansar,
na companhia do bichano.
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Maracuja tem produtividade

primeira safra de maracuja do projeto de Fruticultura da

COOMAP esta terminando, com os produtores colhendo os

Gltimos frutos nas lavouras que tiveram florada até abril/
maio. Nesta primeira safra, foram 30 produtores, com uma total
de 26 mil plantas em 12 hectares, com uma produgao prevista de
aproximadamente 240 toneladas.

0 especialista em maracuja e consultor da COOMAP, Hércu-
les de Oliveira, fez um balango positivo desse primeiro ano de
producdo. “Esta foi uma safra de aprendizagem. Os produtores
que seguiram as recomendacdes e realmente se empenharam
em cuidar das lavouras, esses estdo satisfeitos com os resultados
obtidos”, afirmou Hércules.

acima da media nacional

Hoje a produtividade brasileira de maracuja ficaem torno de
15 toneladas por hectare. O projeto da COOMAP, entretanto, prevé
um rendimento muito maior para o produtor. “Ndo dd para trabalhar
com esse nivel de tecnologia e uma produtividade baixa dessa. Nos
aqui estamos trabalhando para o produtor chegar a produzir de 25
ton/ha. para cima, que é quando ja cobre os seus custos de produgdo
e tem margem de lucro. Nés temos alguns produtores que passaram
de 30ton/ha. e outros que vdo ficar na faixa de 20 a 30 ton/ha., que é
um bom nimero para inicio de atividade”, disse o consultor.

Para Hércules, esses resultados refletem o esforco que foi
empreendido nesse projeto. “Com o trabalho que estd sendo feito
pela COOMAP, que é o de organizar os produtores, de oferecer treina-
mento para eles e para os técnicos, prestar a assisténcia técnica e de
garantir a venda da safra, a gente tende a aumentar cada vez mais
a produtividade, a medida que o projeto vai avangando®, concluiu
Hércules.

Familias tem renda extra com a fruta

“A gente tem percebido que o maracujd estd casando muito
bem com a agricultura familiar e muitas vezes o marido e a esposa
estdo juntos, cultivando a fruta em pequenas dreas. E essa parti-
cipagdio da esposa é muito importante, porque estd gerando uma
renda extra para a familia, que se prolonga de dezembro até junho
e é semanal, ajudando a custear a propriedade”, diz o consultor
de maracuja da COOMAP, Hércules de Oliveira.

Um exemplo esta sendo vivido pela familia do produtor e
colaborador da COOMAP Leandro José Silvério, no bairro do
Macuco. Ele plantou 420 mudas avancadas de maracuja da
variedade “Catarina”, em 0,19 hectare. Também fez a estrutura
de espaldeira para o desenvolvimento das plantas e montou
o projeto de irrigacdo.

O restante dos trabalhos ficou por conta da esposa, Sheila
Santiago dos Santos, como a polinizagdo manual, feita diaria-
mente e depois a colheita e a classificagdo dos frutos colhidos
para o envio paraa COOMAP. “Gostei muito, ndo é dificil de mexer
e dd para conciliar com a casa e a familia”, disse ela. “/sso sem
contar a parte financeira, que ficou para eu administrar e acabou
sendo uma renda para mim”, acrescentou Sheila.

O resultado foi uma producgédo de cinco toneladas até o
comeco de junho e a previsdo de mais duas toneladas para
fechar a safra. Na ponta do lapis, eles conseguiram, propor-
cionalmente, uma produtividade média de 26,64 toneladas
por hectare, podendo chegar a aproximadamente 40 toneladas
por hectare no final da colheita.

Depois de quitar todos os gastos com os investimentos
feitos ainda no primeiro ano de producdo, o casal ja fez até
uma viagem com parte da renda do maracuja. O bom resultado
incentivou a familia a dobrar a area produtiva para a préxima
safra. Eles ja separaram uma area, que antes era para a produgéo
de milho, onde véo ser plantados mais 400 pés de maracuja.
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Presenca na Expocafe

COOMAP marcou presenca na Expocafé 2024, nos trés
A dias do evento, que foi realizado de 4 a 6 de junho, no
Aeroporto de Trés pontas. Colaboradores dos depar-
tamentos Comercial e de Sustentabilidade compareceram a
feira, marcada por palestras de pesquisadores de todo o pais,
além de simposios e debates sobre a cafeicultura, cerca de 150

estandes com maquinas e equipamentos, e com uma expec-
tativa de negdcios de aproximadamente 500 milhGes de reais.

No Gltimo dia, a Expocafé sediou o 7° Encontro Mineiro de
Cafeicultoras, com vérias palestras de liderangas femininas. A
COOMAP se fez presente com 15 mulheres, entre produtoras
e filhas de produtores. Elas também visitaram a Feira da Ex-
pocafé para conhecer novos produtos, além de compartilhar
momentos agradaveis, descontraidos e a troca de experiéncia
em todos os assuntos femininos.

2024

Dia de Campo da Fundacao Procafeé

om o tema “As Tecnologias que vocé pode ver”, a Fun-
C dacdo Procafé realizou, nos dias 22 e 23 de maio, o

terceiro e Gltimo Dia de Campo de 2024, na Fazenda
Experimental de Varginha.

Segundo a entidade, o objetivo desses encontros é
“apresentar tecnologias com qualidade de ponta para a
lavoura cafeeira e informagdes técnicas aos cafeicultores,
através da visualizagdo dos resultados de pesquisa em
campo”. Os temas discutidos foram: safra zero x aduba-
¢ao, reducdo da vazao de pulverizacdo, mecanizacdo de

Tecnicos da COOMAP

14 | COOMAP NOTICIAS

cafezais nas montanhas e desenvolvimento da cultivar
“siriema” com resisténcia ao bicho mineiro. A COOMAP
compareceu ao evento com gestores e a equipe técnica
do Departamento de Sustentabilidade.

£\ FUNDAGAD

visitam a Fertipar
MAP levou a sua equipe técnica

1
s N para uma visita a Fertipar Su-

deste - unidade da empresa que fica
em Varginha. O objetivo foi permitir
que os técnicos pudessem conhecer
uma fabrica que produz fertilizantes
- como sdo os processos de mistura,
processamento e envase de adubos,
bem fomo o setor de laboratérios e
demais areas. “A visita foi importante
para que nossos técnicos conheces-
sem a cadeia produtiva desses insumos
e a tecnologia empregada, para que
possam estar fazendo a prescri¢do e
a recomendacdo aos produtores de
forma ainda mais assertiva”, disse o
gerente de agropecuaria da COOMAP,
Hadas Marques.

o ultimo dia 14 de maio, a COO-



ACONTECEU

“Geracao COOP” recebe visita de parceiro
internacional da COOMAP

COOP”, no ultimo dia 24 de maio, contou com a parti-

cipagdo de 18 pessoas no auditério da COOMAP, que
puderam conhecer um pouco do mercado internacional de
café e aimportancia do trabalho realizado pela Cooperativa.
0 gerente de exportacdes, Rafael Furtado apresentou aos
jovens o belga Matthieu Choucha, que representa uma em-
presa parceira na Europa. Rafael intermediou um bate-papo
do visitante com os jovens sobre a visdo do nosso café no
mercado externo.

a terceira reunido do Nicleo de Jovens “Geragdo

“A parte mais importante da cadeia é a produgdo do café,
que vocés fazem com carinho e cuidado”, disse o visitante bel-
ga, acrescentando a sua satisfacdo em saber que 0s nossos
produtores tém uma boa condi¢do de vida e é um exemplo
para os outros paises que produzem café. O gerente de ex-
portagGes da COOMAP citou aimportancia dos institutos de
pesquisa para o desenvolvimento da cafeicultura brasileira.

Oficina da Clac sobre
Direitos Humanos e
Ambientais

Rafael também compartilhou algumas das suas experiéncias
no contato direto com os compradores europeus.

O visitante da Bélgica interagiu bastante com os jovens,
trazendo a eles uma nova perspectiva e incentivando-os a
continuarem o negdcio dos pais e avos, na cultura do café.

Identificagcdo de Risco de Direitos Humanos e Am-

bientais no Brasil para o Setor de Café, promovida
pela CLAC - Coordenadora Latino-americana e do Caribe
de Pequenos(as) Produtores(as) e Trabalhadores(as) de
Comércio Justo. Participaram da oficina os colaboradores
do setor de certificacdo da COOMAP e membros da Coope-
rativa dos Produtores de Café Especial de Boa Esperanca
-Cooperativa dos Costas. A oficina foi ministrada pela diretora
geral do cone sul para a América do Sul da CLAC, Catalina
Jaramillo e pela gestora CLAC/Fairtrade no Brasil, Paola
Silva Figueiredo. A questao central, segundo Catalina, foram
as novas regras europeias da devida diligéncia em direitos
humanos e ambientais, que estdo sendo discutidas, em que
o comprador final do café se responsabiliza pelo respeito
aos direitos humanos e ao meio ambiente ao longo de toda
a cadeia de fornecimento do produto.

a COOMAP sediou, no dia 24 de maio, a Oficina de

COOMAP oferece palestra sobre assedio moral

ao Assédio Moral (2 de maio), a COOMAP ofereceu

aos colaboradores uma palestra de conscientizagao
sobre “Assédio Moral: Entendendo e Combatendo na Empresa”,
com a advogada Edméia Cambraia Meneghin, no dia 27 de
maio passado. O assédio moral € um comportamento carac-
terizado por causar desconforto, humilhagao, intimidacao
ou persegui¢do na vitima, explicito ou ndo e de maneira
repetitiva e prolongada.

N omésem que é celebrado o Dia Nacional de Combate

“Essa conscientizacdo é essencial para que as pessoas
consigam distinguir uma brincadeira de um assédio, e esse
conhecimento vai trazer frutos para a empresa, porque fica um

ambiente sauddvel, onde hd o respeito mituo, e também para
a sociedade, com comportamentos que ndo firam a dignidade
humana”, disse Edméia.

Canais na COOMAP

«Caixa de queixa em pontos aces-
siveis a todos «Contato verbal, di-
reto com um membro do comité
«Telefone (35) 99912-5741 «E-mail:
ouvidoria@coomap.com.br
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Cooperativa
espanhola de frutas
visita COOMAP

epresentantes da cooperativa Cuna de Platero, da
R Espanha, que produz e exporta frutas vermelhas, as

chamadas “berries” (amora, morango, mirtilo e fram-
boesa), visitaram a COOMAP no ultimo dia 28 de maio. Eles
estavam acompanhados do gerente no Brasil da EMCO CAL,
Antonio Felippe Fagherazzi - empresa americana que atua
em mais de 70 paises difundindo a genética de cultivares
de berries e citros.

Além deles, estavam presentes alguns produtores de
Machado e o secretério de Agricultura daquele municipio,
Fernando de Oliveira Lima, que falou na reunido sobre a
Associacao dos Agricultores Familiares de Frutas Vermelhas
de Machado.

Melitta conhece praticas

A comitiva da cooperativa espanhola, que esta percor-
rendo o Brasil e visitando empresas e produtores de berries,
veio conhecer o projeto de Fruticultura da COOMAP, a convite
do nosso consultor, Felipe Salvador. O projeto foi apresen-
tado aos visitantes pelo coordenador de fruticultura, Wilian
Rafael Campos Morais e pelo gerente de Sustentabilidade
da COOMAP, Rogério Araljo Pereira. “£ uma honra receber
vocés aqui e apresentar 0 nosso projeto, que ainda estd enga-
tinhando, mas queremos crescer, buscando a diversificagdo
para os nossos produtores”, disse Rogério.

de sustentabilidade da COOMAP

na COOMAP, na primeira quinzena de maio passa-

do, participando de um programa de trainning da
torrefadora alema. Barbara Machado Fonseca, que faz
parte do departamento de Sustentabilidade da Melitta
em S3o Paulo, e Teresa Anne Wolf, que é alem3 e trainee
em Sustentabilidade do grupo Melitta, na Alemanha,
vieram conhecer as praticas sustentaveis e a agricultura
regenerativa da Cooperativa de Paraguacgu.

D uas colaboradoras da empresa Melitta estiveram

As visitantes acompanharam os técnicos em visitas
aos produtores, onde elas tiveram um contato direto com
o trabalho que a COOMAP desenvolve com os cooperados.
“Foram trés dias muito bons, em que vimos a realidade,
visitamos os produtores e pudemos observar praticas dife-
rentes de sustentabilidade”, disse Teresa.

Curiosidade

A Melitta foi fundada em 1908 por uma
mulher, a alema Melitta Bentz, que inventou o
primeiro filtro de café do mundo. Em 1968 a
empresa chegou ao Brasil. De |4 para c4, vem
se modernizando, com langamento de novos
produtos, como as capsulas, em 2018.

Torrefadores europeus na COOMAP
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epresentantes de uma torre-
e Rfadora europeia, da Austria
P A e da Alemanha, estiveram na
COOMAP no dia 3 de junho passado,
acompanhados do representante de
uma Trader que tem filial em Vargi-
nha, William Olimpio. Recepcionados
pelo setor de Exportagcdes da COOMAP,
eles assistiram a uma apresentacao e
conheceram as instalagcdes da nossa
Cooperativa, e também estiveram com
a presidéncia da entidade.
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Caua conquista 3° lugar no

raguaguese Caud Rocha Araljo, de 17 anos, conquistou

a medalha de bronze (terceiro lugar) no Campeonato
Mundial de Jiu-Jitsu da IBJJF, realizado de 30 de maio a 2
de junho, em Long Beach (Califérnia), nos Estados Unidos.
Ele competiu pela academia JFC Almeida JJ e é patrocinado
pela COOMAP, que o apoiou para a inscri¢cao e o transporte
para disputar o Mundial.

E m sua primeira experiéncia internacional, o atleta pa-

Exibindo a medalha imponente, Caua esteve na COO-
MAP, no Gltimo dia 7 de junho, sendo recebido pela coorde-
nadora de Projetos Socioambientais, Quitéria Hamasaki. Ele
veio acompanhado do irm&o, Caio Rocha Aradjo, 20 anos,

Jiu-Jitsu

que também é atleta de Jiu-Jitsu e treina, em S3o Paulo,
pela JFC Almeida JJ. Caio também segue conquistando
medalhas em varias competicGes nacionais. Os dois atletas
sdo filhos do técnico e faixa preta em Jiu-Jitsu Marlos Alves
Batista de Araljo, o Cazé, que representa a JFC Almeida JJ
em Paraguacu.

No Mundial de Jiu-Jitsu da IBJJF, Caua competiu na
categoria Juvenil 2, faixa azul, peso médio pesado (até 75
kg). Ele fez trés lutas, contra atletas do Japao, Estados Unidos
e do Brasil, respectivamente. A conquista é um passo muito
importante para a sua carreira. “Sair daqui e ser visto pelo
mundo, tendo esse resultado foi muito bom, deu tudo certo”.

Depois de disputar o
Mundial, Caud ja tem os
planos definidos. “Agora
é terminar o ensino médio
e sequir adiante com o Jiu-
-Jitsu. NGo tem nada mais
importante na minha vida
doque o Jiu-Jitsu”. Areceita
do atleta é a dedicacdo. “A
gente treina muito. Desde
pequeno tomei gosto pelo
esporte e hoje é um trabalho.
E continuar a lutar e dar o
meu melhor”, afirmou.

Arraia da COOMAP com dancas e comidas tipicas

da COOMAP, no Ginasio Poliesportivo Dom Bosco,

para marcar o més das festas juninas e proporcionar
um momento de lazer e diversao para os colaboradores da
Cooperativa e seus familiares.

Pelo segundo ano consecutivo foi realizado o Arraia

Além das comidas tipicas, os colaboradores participa-
ram da quadrilha, para esquentar o inicio da noite e arris-
caram a sorte nas rodadas de bingo, com muitos brindes.
Para as criangas, os brinquedos garantiram a diversao. Este
foi mais um evento da COOMAP buscando sempre atender
aos seus objetivos, entre eles o de buscar a satisfagcdo e a
motivacao dos seus colaboradores.

Acesse o QR Code para
ver todas as fotos do Ar-
raia da COOMAP.

https://coomap.com.br/pt/arraia-
-da-coomap
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COOPERADO

Todo mundo-bem . José Elias P. Sobrinho

uma

De operario-padrao a produtor e diretor da COOMAP

O “Seu” José Elias é um ex-funcionario de carreira da Paraguagu Téxtil que também foi barbeiro,
produtor rural e diretor da COOMAP. Com mais de 90 anos de idade e muito licido, ele é o nosso
personagem desta edi¢ao do Informativo COOMAP Noticias.

1932 no Bairro da Lagoa e é um dos oito filhos de Se-

bastido Elias Pereira e dona Maria do Carmo Pereira.
E olha o que aconteceu logo no seu nascimento. O nome
dele era para ser Onézio Elias Pereira, por decisdo da mae.
Mas, “Seu” Sebastido registrou no cartério o nome dele
como José Elias Pereira Sobrinho, e ndo contou isso para
ninguém. Assim, todos chamaram o menino de Onézio, ou
Nezito, até o dia em que ele foi para a escola do bairro, que
pediu a Certiddo de Nascimento para a matricula e constatou
o nome de registro. A partir dai, passou a ser chamado de
José Elias. Mas até hoje ele é conhecido também por Nezito
pelos amigos mais antigos.

José Elias Pereira Sobrinho nasceu em 2 de marco de

Ele passou a infancia na roga, ajudando o pai e com 20
anos foi morar na casa de umatia na cidade, quando conseguiu
emprego na fabrica de tecidos Paraguacu Téxtil. Entrou como
operario de manutenc¢do de fiagdo e se aposentou como chefe
geral de pré-tecelagem, depois de 42 anos trabalhados. Antes
um pouco da aposentadoria, ele foi indicado pela fabrica para o
Prémio de Operario-Padrdo. José Elias foi para Belo Horizonte,
mas nao foi selecionado para a etapa nacional. Mesmo assim,
foi o Gnico representante de Paraguagu nesse concurso.

E foi na Paraguagu Téxtil que “Seu” José Elias conheceu
a dona Dalva, sua esposa. Um dia, ao entrar para o trabalho
no turno das 7 horas, ele viu uma funcionaria nova chegando.
Rapidamente, perguntou para o guarda da portaria quem era
ela. Aresposta foi que a moga era do Parana. Com muitos risos,
“Seu” José Elias diz que até hoje ndo sabe por que o guarda
disse aquilo. Ele s6 sabe que correu para conversar com adona
Dalva e pouco tempo depois eles ja estavam namorando, e se
casaram no dia 30 de janeiro de 1958, ha 66 anos!

O casal teve cinco filhos: Jane, Regiane, Rogério (gerente
de Sustentabilidade da COOMAP), Lusejane e Josiane. Depois
de morar por muitos anos em uma das casas da Vila Operaria
cedidas pela Paraguacu Textil, em 1972 a familia se mudou
para a casa construida por José Elias na Rua Marcos Maciel
Dias, onde ele mora até hoje. Também em 1972, José Elias se
tornou cooperado da COOMAP e bem mais tarde, no periodo
de 1999 até 2008, fez parte da sua diretoria executiva. “O Nilson
Andrade me chamou para a diretoria, naquela época de dificul-
dades e de recuperagdo financeira da Cooperativa e eu topei”
lembra José Elias.

Pouca gente sabe, mas ele também foi barbeiro. E num
diaem que cortava o cabelo dos irm3os no sitio, caiu um avido
no local. Isso mesmo! Conta “Seu” José Elias que eles ouviram
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um estrondo no milharal e quando foram ver, era um avido
de pequeno porte que tinha feito um pouso forcado. “O piloto
saiu andando, nasceu de novo. Depois o avido ficou I na ro¢a uns
quinze dias, até ser consertado e sair voando”, conta José Elias.

Em 1975, “Seu” José Elias arrendou com um dos irm3os
uma parte das terras do pai, plantando 11 mil pés de café. “Era
um tempo muito bom. Financiei para pagar em muitos anos,
mas na primeira safra eu ja paguei a conta”, lembra ele.

Quando se aposentou na fabrica, passou a se dedicar
exclusivamente a agricultura, na parte herdada e ampliada
pela compra das terras de alguns dos irmé&os. Ali “Seu” José
Elias colocou vacas de leite e cultivava café, que foi substituido
por milho, e plantou banana maca, que era vendida em Para-
guacu e Alfenas. Hoje o sitio de 17 hectares é administrado
pelo filho, Rogério Pereira. integro, trabalhador, amigo e com
todas essas histérias para contar, “Seu” José Elias chega aos
92 anos cercados de carinho e afeto dos familiares e amigos.




Conhecendo
a COOMAP |

Fair Trade Internacional, atendendo a uma exigéncia
O do mercado consumidor, onde as pessoas procu-

ram cada vez mais alimentos livres de residuos de
agrotoxicos, proibiu o uso de alguns produtos em lavouras
certificadas. No segundo semestre de 2022, foi proibido o
uso de glifosato, pois ele, quando absorvido pelo cafeeiro,
apresenta uma grande mobilidade dentro da planta, o que
pode acarretar o aparecimento de residuo no café produzido.

Aproibi¢ado do glifosato, apesar do transtorno num pri-
meiro momento, quando analisada a fundo foi benéfica para
o produtor. Isso porque, embora o glifosato ndo seja muito
toxico para o cafeeiro, ele é prejudicial aos microrganismos
presentes no solo. Esses microorganismos sdo muito impor-
tantes para as lavouras, pois desenvolvem varias fun¢des no
solo e também dentro das plantas. Assim, a equipe técnica
da COOMAP vem orientando os cooperados para utilizarem

Nosso cafezinho
livre de residuo de glifosato

diferentes formas de manejo e produtos substitutos do
glifosato para o controle das plantas daninhas, garantindo
a producdo de café livre desse agrotoxico.

A COOMAP exporta, diretamente, o café produzido pelos
cooperados. E para se certificar da isencdo de residuo de
glifosato no café, desde 2023 a Cooperativa montou um
laboratério para fazer a andlise. Essa analise é realizada em
todos os lotes dos cooperados que sdo entregues a COOMAP.

0O laboratério tem capacidade para fazer até 96 analises
por batelada. As analises sdo realizadas com os grdos de
café, que sdo triturados, em seguida recebem um trata-
mento quimico e passam por um aparelho onde é feita a
leitura do resultado.

Assim a COOMAP assegura que o café exportado, ao ser
analisado no pais de destino pelo importador, ndo apresenta-
ra residuo de agrotdxico acima do limite maximo permitido.

Colaboradores dao palestra
a estudantes sobre meilo ambiente

(Analista de Projetos Ambientais) e Wilian Rafael

Campos Morais (Coordenador de Fruticultura e en-
genheiro ambiental) proferiram duas palestras no Colégio
Objetivo Brilho do Saber, a convite da escola, na Semana
Mundial do Meio Ambiente. As apresentagdes foram no
dia 7 de junho, quando eles falaram sobre “Composta-
gem” e "Meio Ambiente: Conhecendo o Meu Municipio”,
respectivamente, para os alunos do 3° e 4° anos do Ensino
Fundamental.

O s colaboradores da COOMAP Rafael Henrique Ribeiro

Foi um momento de interagdo dos especialistas em
meio ambiente com as criangas, que participaram ativamen-
te das apresentacdes. Segundo a supervisdo pedagdgica
do Colégio, “os alunos sairam entusiasmados e com muito
aprendizado, prontos para aplicar os conhecimentos adquiri-
dos em suas vidas didrias e contribuir para a preserva¢do do
meio ambiente”. Disse a supervisora, Shitake Oliveira Silva.
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SEU SUCESSO NA COLHEITA DE CAFE COM ECA NA COOMAP.
AQUI VOCE ENCONTRA TUDO, DO PLANTIO A COLHEITA,
PARA GARANTIR A MELHOR SAFRA. VISITE-NOS E CONFIRA!
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