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Coomap, sempre...

..-ao lado do produtor rural.
—— (BT CGDMAP’\\\()K:'\.(:‘\.(X:)

Coomap realiza sua Assembléia Geral OrdinAria.....coceeeeeeencerneenones
Cuidados para uma boa colheita de café

0Os 10 mandamentos para garantir a qualidade do eafé

Fotos do andamento das obras de construcao da nova sede da Coomap

Coomap inicia a construcio de mais um galpao para armazenamento de café




A Assembléia Geral
Ordindria da COOMAP,
aquela que deveria reu-
nir todos 0s cooperados,
com a finalidade de Ihes
apresentar para a apro-
vacao ou ndo os relatéri-
0s de tudo o que foi feito
nNo ano anterior, - NO Caso
as afividades do ano de
2011 - foi redlizada no dia 30 de mar¢o ultimo
€ acusou um resultado extrernamente positivo,
seja no que diz respeito aos trabalhos desen-
volvidos, ou no tocante aos resultados finance-
iros.

O ano de 2012 vai ficar registrado
como um marco histérico dos mais significati-
vos e importantes da trajetéria existencial da
COOMAP. Em outubro foi langado o projeto da
nova sede, nos moldes do que foi apresenta-
do na edicdo passada, a de n.© 4 do COOMAP
Noticias, € em novembro as obras j& foram ini-
ciadas. Tudo o que foi executado na constru-
¢do, assim como os gastos Ia desprendidos
até o Uitimo dia de dezembro de 2011, foi apre-
sentado aos cooperados que participaram da
Assembléia.

Apesar do fempo chuvoso, de
novembro de 2011 a abril deste ano, as obras
seguem em ritmo bastante acelerado. Na
semana passada foram iniciados os trabalhos
de construcao de mais um galpdo para arma-
zenamento de café, ao do jG existente e
conhecido de fodos. A conclusdo desie gal-
pdo estd prevista para acontecer ainda neste
primeiro semestre, quando estaremos dupli-
cando a capacidade de recebimento e arma-
zenagem da COOMAP.

Estamos convidando vocé, coopera-
do da COOMAP a visitar as obras da nossa
nova sede. Ficaremos satisfeitos em saber que
estamos sendo visitados e porque ndo dizer,
até mesmo fiscalizados.

Wilson Andrade
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Coomap realiza sua Assembléia
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Secretdario Marcio Castilho lendo o Edital
de Convocacdo da Assembléia

o dia 30 de marcgo de 2012,

foi realizada, no auditoério da

ACIAP e da CDL, a Assem-
bléia Geral Ordinaria da Coomap.

Na ocasiao, o Gerente Admi-
nistrativo da entidade, Renato José
de Melo fez a explanacao pormeno-
rizada de toda a situacao da coope-
rativa, apresentando graficos que
ajudaram os participantes a ter um
melhor entendimento dos relatoéri-
os. Em seguida, o contador da enti-
dade e secretario da Assembléia,
Marcio Castilho fez a apresentacao
do Balanco Geral e da Demonstra-
¢ao do Resultado do Exercicio de
2011.

A Coomap passa por um, se
nao o melhor momento desde a sua
criagao, ha 55 anos. Hoje o produtor
rural paraguacuense pode contar
com uma entidade forte e preparada
a atendé-lo em todas as suas neces-
sidades. Pelos relatorios apresenta-
dos na Agsembléia, observa-se nos
ultimos anos um crescimento consi-
deravel em todos os seus departa-
mentos, seja na movimentacao de
produtos e servicos, no numero de
cooperados e principalmente em
seu resultado financeiro, gerando
com isso mais investimentos volta-
dos aos seus cooperados.

A cooperativa conta com pro-
fissionais capacitados para prestar
auxilio aos seus cooperados desde
a preparacgao de solo até a colheita e

comercxallzagao de suas culturas,
dando atencao especial também ao
setor veterinario.

Como visto, os resultados
que vém sendo obtidos sao mais do
que animadores, exemplo disso é o
inicio das obras de construcao da
nova sede da entidade (veja a evolu-
¢ao das obras na pag. 4), no Distrito
Industrial Delmo Borim, que estaem
ritmo acelerado. Aproveitando a
oportunidade, durante a Assem-
bléia foi apresentada por meio de
fotos a evolugcao das obras desde
seu inicio, em novembro de 2011,
gerando em todos, uma sensacao
de entusiasmo e expectativa.

Ao final da Assembleia, o que
se ouvia dos cooperados era que
‘nada disso estaria acontecendo se
a frente da entidade nao estivessem
pessoas competentes e acima de
tudo comprometidas com o coope-
rativisto" e que "o cooperado deve
prestigiar a cooperativa para que
todos os objetivos tracados sejam
alcongados'.

Além de diretores, colabora-
dores e cooperados, participaram
da Assembléia, Antonio Gabriel
Menezes Ferraz, Gerente da Coope-
rativa Central

Agropecuaristas de Minas Gerais —
Coccamig, e Elvio Nasser, Secretario
Municipal de Planejamento, repre-
sentando o Prefeito Gantus Nasser.

Diretores e coopefados atentos duronte a
apresentacao dos relatérios.

O ano de 2012 fol decretado pela ONU (Organizacdo das Nagdes
‘Unidas) como o “ANO DO COOPERATIVISMO” Cooperativismo, o
caminho para um mundo melhor. Venha participar.

COOMAP ~ Cooperativa Mista Agropecuaria de Paraguagu
55 anos a servigo do produtor rural.
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Culdados para uma boa colheita de café
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Ilguns aspectos devem ser

observados na colheita

para garantir a producao de
um café de melhor qualidade.

O café & um produto agrico-
la cuja qualidade final do grao
beneficiado € o resultado de varios
fatores, tais como, condigcoes cli-
maticas antes, durante e apos a
colheita, adubacoes, tratos fitos-
sanitarios, maturacao, cuidados
na colheita, secagem, beneficia-
mento e armazenamento.

O fruto maduro do cafeeiro

é altamente perecivel devido ao
alto teor de umidade com que é
colhido e devido a sua composi-
¢ao. Com isto pode sofrer uma rapi
da fermentagao o que pode provo-
car o aparecimento de graos ardi-
dos e pretos no beneficiamento,
0s quais em grande percentagem
depreciam o café quanto ao tipo e
consequentemente quanto a quali-
dade final do produto.

A maneira como ¢ feita a
colheita pode exercer grande
influéncia na qualidade do café.

Esta deve ser por derrica em
panos, podendo em algumas
regioes mais secas e de solos aress ;
nosos, os frutos serem derricados
no chao, porém essa pratica nao é
recomendada. A varricao do café
no chao, fora do pano, deve ser
feita no mesmo dia e este café
deve ser seco e beneficiado sepa-
radamente do café derricado no
pano.

Na colheita, obtém-se uma
mistura de frutos com diferentes
caracteristicas com relacao a matu-
ragao, cor, estado de seca na plan-
ta, densidade e teor de umidade,
identificados pelos seguintes
nomes: “Cereja” (50-70% de umi-
dade); “Passa” (35-50% de umida-
de); “Boia” (25-35 de umidade) e
“Coquinho” (com menos de 25%
de umidade).

A melhor qualidade do café
seria obtida se fosse processado
somente o “café cereja”. Isto se
explica pelo fato de ser esta fase
correspondente ao ponto ideal de
maturacao dos frutos, no qual a
casca, a polpa e a semente encon-
tram-se com a composi¢ao quimi-
caideal. Entretanto, as varias flora-
das proporcionam desunifomida-
de na maturacao agravado pela
extensao das lavouras cafeeiras,””
no Brasil o que torna essa pratica
mais dificil.

*Fonte: Revista Rural

l. Nao comece a colheita com porcentagem 6.

alta de frutos verdes;

2. Nao misture cafés derricados no pano e 72

cafés de varricao;

3. Nao amontoe café recém colhido ou
umido, na roga, na carreta ou em tanques de

recepcao;

4. Nao seque em camadas ou em leiras altas

no inicio da secagem;

5. Nao trabalhe o secador com meia carga;

Os 10 mandamentos para garantir a qualidaderdoycafe?

Nao ultrapasse 450 C na massa de café
no secador;

Nao use sacaria com cheiros estranhos;

8. Nao armazene o café em locais com alta
umidade, alta temperatura ou muita luz;

9. Nao armazena outros produtos na tulha ou
armazém de café;

10. Nao comercialize seu café sem conhecer
a sua qualidade.

*Fonte: Revista Rural
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Confira as fotos da evolucdo das obras de construcao da nova sede da Coomap.

Depésito:

Mais obras a vista: AUMENTO DA CAPACIDADE DE ARMAZENAMENTO DE CAFE...
Coomap ini{l:ia_‘a"__ construcao =.nev Jalpdo de café.

Coomap ja deu~ini- | -1 de 1
cio as obras de cons:  _._., cuin previsao de con- l
rucao de um novo clusao ainda no primeiro

dgalpao que ira aumentar a semestre de 2012. Na proxi-
capacidade de armazena- maedicaode COOMAP Noti-
mento de café. O novogal- cias, vocé tera as informa-
pao esta localizado no Dis- ¢oOes sobre o andamento de
trito Industrial Delmo mais estaobra.

mais um galpao para




